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Snack  Antipasti 

Gambero Rosso 
di Mazara del Vallo al Naturale  

6 euro Vitello “Ston-N-ato”  
Carpaccio di manzo, katsobushi, maionese alla 

colatura di alici, palamita marinata nella soia, 
fondo bruno di manzo  

18 euro 
 

Gambero e Lievito  
Gambero rosso di Mazara del Vallo  

e Polvere di Lievito di Birra  

9 euro 

Ostrica al Naturale 
 6 euro al pezzo  

Uovo & Pomodoro  
 Uovo pochet,spuma di Pomodoro, 

pomodori in infusione della loro acqua 

18 euro

Ostrica, Salicornia e Midollo  
Ostrica fiammata, crema vellutata al midollo di 

manzo, asparago di mare e acciughe del 
Cantabrico 

10 euro

Pescato e Contrasti 
Carpaccio di Pescato, aceto di lampone ed 

emulsioni al pomodoro, nero di seppia e 
prezzemolo 

18 euro

Tacos, Ciauscolo  
e cipolla di Tropea in agrodolce  

10 euro

Tarte tatin di Mele e Agnello 
Tarte tatin di mele salata e polpetta di Agnello  

18 euro

Pane, Burro e Acciughe  
16 euro 

Degustazione 
 di Formaggi Francesi  
Selezione di Formaggi Francesi  

di Amaury Formagery 

22 euro

 Tutti i prodotti somministrati sono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva, in conformità alle disposizioni del Regolamento (CE) n. 853/2004  

e alla normativa sanitaria vigente. 
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Primi Secondo

Spaghetto aglio,olio,peperoncino 
e Bottarga 

Spaghettone Matt Felicetti aglio, olio e 
peperoncino, Jus di tonno e Bottarga  

  25 euro 

Pescatrice, Mandorle e Curry 
Pescatrice gratinata alle mandorle 

 e albicocche al curry 

25 euro

Ravioli di Galletto arrostro 
Ravioli di pasta fresca fatta in casa ripieni di 
galletto arrosto con il loro fondo al Vermouth 

20 euro

La Nostra Porchetta 
Pancetta di Maialino speziata cotta a bassa. 

Servita con verdure di stagione  

25 euro

Risotto Cacio, Pepe  
e Ricci di mare 

Riso Riserva San Massimo mantecato con 
pecorino, pepe tostato e ricci di mare  

 20 euro

Rombo, beurre Blanc ai crostacei 
e Caviale Baeri 

30 euro

Calamarata, Seirass fresco 
e ragu’di verdure  

 20 euro

Ratatouille in Gelèe  
con pesto di basilico  

20 euro

Dessert 
10 euro

“TRATTO”L’Essenza 
Snack di Benvenuto,  
2 portate e un dolce  

A Sorpresa  
dello Chef Luca Tomaino 

45 euro

“TRATTO”L’Esperienza 
Snack di Benvenuto,  
5 portate e un dolce  

A Sorpresa  
dello Chef Luca Tomaino 

80 euro

 Tutti i prodotti somministrati sono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva, in conformità alle disposizioni del Regolamento (CE) n. 853/2004  

e alla normativa sanitaria vigente. 


